
GALA DINNER 
SET MENU 2025
DELIGHTFUL FLAVOURS - ELEGANT SETTING - MEMORABLE
NIGHT

P R E S E N T A T I O N



Ngon Phố Hội
Vietnamese
authentic cuisine

About our restaurant 

is a Vietnamese authentic cuisine restaurant located in
the heart of Hoi An Ancient Town. Blending rustic charm
with culinary artistry, it offers traditional dishes that
reflect the rich cultural heritage of Vietnam. Each meal is
crafted as a soulful experience, inviting guests to taste,
feel, and connect with the spirit of Phố Hội.

1st floor: 200 guests, serving daily breakfast
and all-day dining

2  floor: 120 guests, 2 VIP rooms (10 and 15
guests per room) 

nd

1 banquet venue (100 guests)

06:30 - 22:00 daily

Vietnamese authentic
Asian perspectives 
Western fusion

Servings:
Operating

hours



GALA DINNER
EXPERIENCE
A cozy and elegant dinner infused with the
authentic flavors of Hoi An – where guests come
together to share the traditional taste of Vietnam in
a refined atmosphere filled with soulful music.



PACKAGE A - 399,000 VNĐ
GALA DINNER

KHAI VỊ | APPETIZERS
 Blanched beef Thai Salad  

Gỏi bò kiểu Thái  

 SÚP | SOUP
Chicken soup with straw mushroom 

Súp gà xé nấm rơm 

MÓN CHÍNH | MAIN COURSES 
Crispy fish fillet with mayonnaise, chili sauce 

Cá phi lê chiên giòn, sốt mayo, tương ớt 
Baked prawn with chili sauce  

Tôm sú nướng muối ớt 
Grilled chicken with lime leaves 

Gà nướng lá chanh 
Stew beef with green pepper sauce 

Nạm bò sốt tiêu xanh  
Bread 

Bánh mỳ 

TRÁNG MIỆNG | DESSERT
Trái cây ướp lạnh

Chilled seasonal fruits

Bao gồm / Included:
Âm thanh, ánh sáng và màn hình LED cơ bản / Basic sound, lighting, and LED screen

 Trang trí hoa tươi trên bàn tiệc /  Fresh floral decoration on dining tables
Đội ngũ phục vụ tận tâm trong không gian ấm cúng /  Dedicated service team in a cozy and

elegant setting
Áp dụng cho tối thiểu 30 khách / Applicable for a minimum of 30 guests



PACKAGE B - 399,000 VNĐ
GALA DINNER

KHAI VỊ | APPETIZERS
Mango and dried beef salad 

Gỏi xoài xanh bò khô    

 SÚP | SOUP
Cream corn chicken quail egg soup 

Súp bắp kem gà xé 

MÓN CHÍNH | MAIN COURSES 
Prawn with tamarind sauce 

Tôm sú rang me 
Crispy fish fillet with mayonnaise, chili sauce 

Cá diêu hồng chiên giòn sốt ớt 
Roasted chicken with shitake mushroom sauce 

Gà quay sốt nấm  
Pork rib ragu with vegetable

 Sườn heo hầm lagu với rau củ 
Bread 

Bánh mỳ 

TRÁNG MIỆNG | DESSERT
Trái cây ướp lạnh

Chilled seasonal fruits

Bao gồm / Included:
Âm thanh, ánh sáng và màn hình LED cơ bản / Basic sound, lighting, and LED screen

 Trang trí hoa tươi trên bàn tiệc /  Fresh floral decoration on dining tables
Đội ngũ phục vụ tận tâm trong không gian ấm cúng /  Dedicated service team in a cozy and

elegant setting
Áp dụng cho tối thiểu 30 khách / Applicable for a minimum of 30 guests



PACKAGE A - 499,000 VNĐ
GALA DINNER

KHAI VỊ | APPETIZERS
Blanched beef Thai Salad and seafood spring rolls

Gỏi bò kiểu Thái + chả giò hải sản chiên

 SÚP | SOUP
Seafood soup
Súp hải sản

MÓN CHÍNH | MAIN COURSES 
Fried blue wild crab with tamarind sauce

Ghẹ rang me
Baked prawn with chili garlic butter sauce

Tôm nướng muối ớt sốt bơ tỏi
Grilled chicken with lime leaves

Gà nướng lá chanh
Stew beef with green pepper sauce

Bắp bò sốt tiêu xanh
Bread

Bánh mỳ

TRÁNG MIỆNG | DESSERT
Trái cây ướp lạnh

Chilled seasonal fruits

Bao gồm / Included:
Âm thanh, ánh sáng và màn hình LED cơ bản / Basic sound, lighting, and LED screen

 Trang trí hoa tươi trên bàn tiệc /  Fresh floral decoration on dining tables
Đội ngũ phục vụ tận tâm trong không gian ấm cúng /  Dedicated service team in a cozy and

elegant setting
Tặng miễn phí bánh kem chúc mừng / Complimentary celebration cake
Áp dụng cho tối thiểu 30 khách / Applicable for a minimum of 30 guests



Bao gồm / Included:
Âm thanh, ánh sáng và màn hình LED cơ bản / Basic sound, lighting, and LED screen

 Trang trí hoa tươi trên bàn tiệc /  Fresh floral decoration on dining tables
Đội ngũ phục vụ tận tâm trong không gian ấm cúng /  Dedicated service team in a cozy and

elegant setting
Tặng miễn phí bánh kem chúc mừng / Complimentary celebration cake
Áp dụng cho tối thiểu 30 khách / Applicable for a minimum of 30 guests

GALA DINNER

PACKAGE B - 499,000 VNĐ
KHAI VỊ | APPETIZERS

Roasted salt chicken salad and shrimp crakes
Gỏi gà hấp muối

SÚP | SOUP
Fresh scallop and crab meat with Broccoli soup

Súp cồi điệp nấu thịt cua và su lơ xanh

MÓN CHÍNH | MAIN COURSES 
Tiger prawn skewer with vegetable
Tôm sú xiên que nướng với rau củ

Sautéed ostrich luklak with French fries
Thịt đà điều xào lúc lắc kèm khoai tây chiên

Beef rolls with red wine sauce
Bò cuộn sốt rượu vang đỏ

Roasted duck with honey sauce
Vịt quay mật ong

Bread
Bánh mỳ

TRÁNG MIỆNG | DESSERT
Coconut and strawberry jelly

Đông sương dừa và dâu tây



GALA DINNER

PACKAGE 599K VIP 

Bao gồm / Included:
1. Âm thanh, ánh sáng và màn hình LED cơ bản / Basic sound, lighting, and LED screen

2. Trang trí hoa tươi trên bàn tiệc / Fresh floral decoration on dining tables
 3.Đội ngũ phục vụ tận tâm trong không gian ấm cúng / Dedicated service team in a cozy and

elegant setting
4. Tặng gói trang trí cơ bản bao gồm: backdrop, hoa tươi trên bàn, quầy welcome và khu vực

check-in / Complimentary basic decoration package including: backdrop, fresh flowers on
tables, welcome counter, and check-in area.

 5.Áp dụng cho tối thiểu 30 khách / Applicable for a minimum of 30 guests

*Với từ 50 khách trở lên, tặng ngay 01 chai Sparkling wine Bottega “Gold” Prosecco DOC
trị giá lên đến 3.550.000 VNĐ / For bookings of 50 guests or more, receive a

complimentary bottle of Bottega “Gold” Prosecco DOC valued at up to 3,550,000 VND*

KHAI VỊ | APPETIZERS
Seaweed Salad with Grilled Five-Spice Beef

 Gỏi rong biển với bò nướng ngũ vị

 SÚP | SOUP
Slow-Simmered Fresh Abalone Soup with Mushrooms and Ginger

 Súp bào ngư tươi hầm với nấm và gừng

MÓN CHÍNH | MAIN COURSES 
Oven-Baked Bacon Rolls with Enoki Mushrooms

 Ba chỉ xông khói cuộn nấm kim châm bỏ lò
Chargrilled Lobster with Garlic Butter Sauce

 Tôm hùm nướng bơ tỏi
Bamboo-Grilled Chicken with Crispy Fried Sticky Rice

 Gà nướng ống tre + xôi chiên phồng
Sautéed Dalat Baby Broccoli with Tender Shrimp

 Bông cải baby xanh Đà Lạt xào tôm nõn
Slow-Braised Pork Ribs with Garden Vegetables

 Sườn heo hầm rau củ

TRÁNG MIỆNG | DESSERT
Sweet Lotus Seed Soup with Longan

 Chè long nhãn với hạt sen



BẢNG GIÁ CÁC CHI PHÍ KHÁC KHÔNG BAO GỒM TRONG PACKAGE

GALA DINNER

1.Âm thanh, ánh sáng và màn hình LED cơ bản
💰 3.000.000 VND
2.Ban nhạc truyền thống
💰 3.000.000 VND / 1 tiếng 30 phút
3.Ban nhạc biểu diễn (đàn cho khách hát)
💰 5.000.000 VND / 2 tiếng
4.Ban nhạc kết hợp ca sĩ

Option 1: 7.000.000 VND / 2 tiếng (2 nhạc công + 1 ca sĩ)
Option 2: 8.000.000 VND / 2 tiếng (3 nhạc công + 1 ca sĩ)

5.MC
💰 2.500.000 VND
6.Dancer
💰 3.500.000 VND / 5 dancer (Không bao gồm 10% thuế TNCN)
7.Trang trí tiệc cơ bản
 💰 2.000.000 VND

 Bao gồm:
Backdrop tiêu chuẩn (in hoặc trang trí nhẹ)
Hoa tươi trên bàn tiệc
Quầy welcome đón khách
Khu vực check-in (bảng chào hoặc khung ảnh đơn giản)
Bóng bay hoặc dải lụa trang trí nhẹ (tùy không gian)
Bảng tên/biểu ngữ sự kiện cơ bản

8. Trang trí tiệc sang trọng
💰 Giá theo yêu cầu từ 5.000.000 VND
Phù hợp cho các buổi tiệc lớn, sự kiện quan trọng hoặc cao cấp.
Bao gồm:

Backdrop thiết kế riêng (hoa tươi, đèn, hiệu ứng trang trí)
Hoa tươi cao cấp trên bàn tiệc và lối đi
Quầy welcome & khu vực check-in trang trí sang trọng (decor theo concept chủ đề)
Cổng hoa hoặc lối vào tiệc
Hệ thống đèn trang trí (fairy lights, spotlight, đèn sân khấu nhẹ)
Bảng tên, bảng hiệu theo concept
Photobooth / khu chụp ảnh riêng
Thảm trải lối đi (red carpet hoặc màu chủ đề)
Nhân sự set up, trang trí và dọn dẹp sau sự kiện



NGON PHỐ HỘI - VIETNAMESE AUTHENTIC CUISINE

THANK YOU
F O R  A L L  A T T E N T I O N


